Hulasch mit guberginen und cPeperoni

aus Bruno’s Kiche

Zutaten fur 2 Personen

1 Aubergine a ca.150g, gewdrfelt Bratcréme
2 EL Basilikumpesto

1 Bundzwiebeln, in Ringen

Y% rote Peperoni, gewdurfelt

% gelbe Peperoni, gewirfelt

1 TL Paprika

% TL Kreuzkimmel

Salz

Pfeffer

4009 gehackte Pelati aus der Dose
125g Rahmjoghurt (griechische Art)
Bundzwiebel-Grin, in Ringen

Und so wird’s gemacht

Aubergine in Bratcreme ca. 3 Minuten unter Rihren anbraten, Pesto dazugeben,
Zwiebeln und Peperoni unterriihren und alles ca. 5 Minuten weiterbraten, dabei
immer wieder rihren.

Gemduse mit Paprika, Kreuzkiimmel, Salz und Pfeffer wirzen, Pelati dazugeben.
Alles aufkochen und zugedeckt 10-15 Minuten kdcheln lassen, falls nétig, noch
etwas Wasser dazugiessen.

Gemiusegulasch mit einem Klacks Joghurt und evtl. mit etwas Zwiebelgrin der
Bundzwiebeln servieren.
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