Zutaten
fir 2 Personen

1 ofenfeste Form von ca. 1 |
Inhalt

Butter fiir die Form

Y2 Zwiebel, an der
Rostiraffel gerieben

100g Ruebli, an der
Rostiraffel gerieben

1009 Kirbis, an der
Rdostiraffel gerieben

100g Sellerie, an der
Rostiraffel gerieben

250g Fertig-Spatzli

100g Tilsiter, an der
Rostiraffel gerieben

Guss:

2 Eier

1.5 dl Milch

1 EL Thymianblattchen
2 TL Salz

Pfeffer aus der Miihle wenig
Muskatnuss

Thymian zum Garnieren

Spatzli-Gemuse-Gratin

Und so wird’s gemacht

1Zwiebel, Gemuse, Spatzli und Tilsiter mischen, in die
ausgebutterte Form geben.

Guss: Alle Zutaten verruhren, wurzen, darubergiessen.

In der Mitte des auf 200°C vorgeheizten Ofens 35-40 Minuten
garnieren und heiss servieren.




